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@ Crostata ai Mivtill;
@ & (N GRAND SARACEND

% |50 9 Zuechero di Canna ‘ ‘\
% 250 q Farina Grano Saraceno W;

® 200 9 Farina 00
% 250 9 di Burro

% 2 Uova | RRRO |

% Un pizzico di sale
% Mavrmellata di Mirtilli
% Zucchero a Velo
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Su wna syiana‘(:oia disyowe le due fa\rine e lo zucthero lastiando un buco

al centro, un pizzico di sale, mettere le uova al centro, sbhatterle

leggermente con una forchetta, spezzettare il burro ammorbidito e

iniziare a im‘?as{:are il tutto. Cerea di non scaldare ‘E\roypo |'im‘>as+,o,

£ormare un panetto, coprirlo con la pellicola. Lasciare riposare in 4

frigorifero per civea un'ova. ‘ .

Dividere il ?ane{:to in due, stendere la base su una syiana'ﬁoia, un
trucchetto & quello di stendere 13 pasta tra due fogli di carta forno.
Metteve la base in una tortiera per crostate, cospargere il fondo di
Marmellata di Mivtilli, decorare la parte superiove con strisce di
pastafrolla.

Cuocere in forno statico a 180° per civea 25-30 minuti. Ve e

Cospargere di zucchero a velo. g\”
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